La deuxieme gorgée de biere

Alexandre Redoutey a monté sa-brasserie artisanale voila deux ans, a Lavigney.

Le bilan est plus qu’e

}

Depuis qu'il s'est lancd, Alexandre Redoutey a commerciali-

6 trois bidres de plus.

C'étalt un parl phatdt risqué,
Créer wne brasserle artisnmnn -
le, tout seul, & Lavigney:
Alexandre Redouwtoy s'cst
laneé et ne le regrette pas

» (Ca foera deux ans én 2008 -,
Deux annédes de maturation
pour oe frentenaire mokive:
=a bidre sevend bien, ses hil-
res, devrait-on dire

Car, depuis ses débuts, ol
setle la blonde, la Kalex, cou-
lalt & flod=, d'antres somk ve-
nwes l'accompagner autoar
du zinge. Mesdames el mes.
sleurs voici la Blanche d'Eli-
gz, Ia Fika cararaella ot la poti-
te dernitre: la Redoutable.

Sans conteste pour le mo-
ment, la star est ln fée, qui,
avec sa robe brune, a fait
I"unanimitd "annde dernbiee
au salon intermational des
bitres artisanoles de So-
chaux en décrochant la mé-
claille d'or.

Anteedistinetion pour la md-
T TIAESSS, il i moinsg 1ou-
ché Alexandre, mais gquand
méme: la médaille dor des
Talenis 2007, décerbe pal“l&

Fhotos Dominigus ROQUELET

Comité de promotion des pro-
dwits régionaux.

= o f ressenll une FeCORnais-
sarce, SUrtoud que je ks por-
i de rien du foud, Javals jo-
ety Brossd arang. .. =
Aujourd'hul, rien & wvoir.
Alegandre o pequis de Vexpé-
rience & force de persdviran-
ce et de dialogue avec des
brasseurs experimentes.

Il & beatcoup travaillé =a
blanche ¢t sa blonde. =Au
prochoin salon de Spohaws,
jrespire obtenir la mddaille
d'or pour la Dlonde. «

@u'est ce gui a changé en
deux ans 7 Son savoir-faire,
blen stir mais auss] le maté-
el = Quiand 6l commanod,
J'ail adtisé la curiogite. J'elats
le senl brasseur de Haow-
te-Sadme (NDLK: il lest tou-
Jours)et tout le monde penai
THRE INHT, =

Résultat: le premier éié, le
ertabeur d'entreprise a eu du
mal 4 suivre au nivead de la
production. = Trés vite, jo me
Fuis rendy complie que moR
spabtaree n'allail pas. Satais

5 D=ty iy N AP

Cit: 12,000 litres I'annéde derniére, la brasserie est

triezid 10000 € ou départ
dans du materiel de récup,
Mais lez brossins a'oxy-
daient. Jai dil acgiairir des
Phiver suivant du Roupea
matériel pour 20,000 £

Biire hio

Auj-au.td'hﬂ.i.. Eoait st ¢n indss
alimentaire. B la bitre peeut
maturer plus longtemps.,
Tris vite, Alexandren égale-
roent ressentl le bezoin de se
dévelspper. L'entreprise a
aAcuis un bBéitiment eommu=
nal pour bénéficier d un plus
grand L de stockage.

= est comme partoul. Je e
#ets rendu compte gu'il fal-
lait que jfachite en plus gran-
de guantité pour diminucr
Les codiis de production. =
Car le prix du malt o exgple-
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s « En un an, il a dowbld. Je
i’nch_ﬂ_-u;s?% gﬁkﬂn ::;_:lni*;_ Il sz
3 3 0,0 £k, mik rd-
%L‘t‘. I :nug‘: Alexanidre
fe valt pas pourguel i1 melon-
cerait pas une bidne bio. « Le
mait bie coiite aujourd e le
mEme pris, »
Sa clientitle ¥ Essenitielle-
ment des particuliers. La ré-
putation de sa bidre s'est fal-
te au bouwehe=3-oreille. » Les
gens s'organitens: ils vien-
nont chercher des covmmen-
dis pour plusigurs. »
L brasscur vend fgalement
=a mousse dans des grandes
manifestations, commie Le fies-
tival de rue d'Epinal, « Notre
Biire S troaoe Qussd an Mo
lin de Ponteey pour les
coneerts. Bt nous serong pré-
sendgd la grande fite du Mira-
cle de " Favermney 2008 " =

neourageant: la premiére mousse haut-sadnoise a de Uavenir.

passde a une production de 15,000 litres,
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D 100540 litres |'annde der
nitre, la petite brussesie est
passde i 150001, « Or capira
pasder & 200000 en 2008, »
Autre objectif: planifier la
frésorerie sur l'nnndée. Car la
biére est trks facile 4 vendre
ef G0, make modne en hiver.
“ fl;'u}r!n_?:._{:;_ﬂi%n:git femucrup
s foeile 4 W (PR
ﬂ ,Furlra.ffmd i ﬁﬂﬂdqﬂjﬂii
chaud. En plus, on dépense
moing d'fnergie. Ca codite
moins clier =
Eh oul, avant de godter 4 la
premisre gorgie Ja bidre frai-
cheen 646, sachez, chers ama-
teurs, qu'il & bien fallu la re-
frobdir...
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